« LES BONS ET LES MAUVAIS MICROBES AU CHAI »
EXPLOITER LA DIVERSITE MICROBIENNE
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v Mai 2010 - Accord entre DSM Food Specialties B.V.
(Pays Bas) & Anchor BioTechnologies (Afrique du Sud),
pour la création d’'une nouvelle société indéependante

v Joint venture a 50:50, basée a Montpellier

-> Objectifs : concevoir et mettre en marché des solutions
cenologiques novatrices
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EXPLOITER LA DIVERSITE MICROBIENNE

Melanges de levures et de bactéries existants dans
le vin pour :

1- Revéler le potentiel de micro-organismes
2- Securiser les fermentations

—3 axes de travall
1- 'hybridation
2- les melanges de S. cerevisiae
3- les melanges de bactéries lactiques
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v' 6 levures hybrides gamme Anchor
v" 1 levure inter especes : Exotics SpH

v Anchor Exotics SpH
les capacités fermentaires de S. cerevisiae
+

les activites pectolitique et démaliquante & impact
aromatigue de S.Paradoxus
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2-L ES MELANGE DE S. CEREVISIAE

v Alchemy 1 et Alchemy 2

Meélanges de 3 S. cerevisiae dans des ratios difféerents
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2-L ES MELANGE DE S. CEREVISIAE

Alchemy 3

Alchemy 4 Mélanges de 3 S. Fruits rouges
Com plexité cerevisiae dans des ratios
différents

BLEND 2



3-LES BACTERIES LACTIQUES EN MELANGES

v’ Les co-inoculants Anchor : Mélanges O. oeni & L. plantarum
v'Utiliser des BL sensibles a I'alcool

v'Activités enzymatique de L. plantarum
v'Libération d’acides aminés par métabilisation des peptides

Concentration en monoterpenes et norisoprénoides dans des vins de Syrah elabores

v'Faciliter I'implantation des bactéries

v’ Lutter contre Brettanomyces & 'oxydation

v’ Libération de térpenols & norisoprénoides (activité R-glucosidase)

par co-inoculation avec Anchor Co-Inoculant et d’autres cultures de bactéries.
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Geéraniol Nérol
(floral, roses) (roses fraiches)

B-lonone
(boise, floral,
- frui te)

B=Farmnelsal 1
(floral)

A=Farnelsol 2
ifloral)
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