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La Gestion des Microbes par
la Maitrise Thermique.

Intervenant : Philippe de Cock (Ingénieur Thermicien).
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Ertia est une agence de la société BRUNET, elle-méme
appartenant au groupe ORTEC.

Nous sommes des spécialistes de la Thermique Vinicole.

Nous vous présentons ici trois de nos compétences
thermiques pour maitriser les microbes au chai :

Le Chauffage ERVENNE La Flash
de la Vendange Fermentaire Pasteurisation
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Chauffage de la Vendange
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EXTRACTION A CHAUD

Procédés brevetés

L~ Ertia

by BRUNET

THERMO-DETENTE

STOCKAGE DU RAISIN
dispositif constitué

DANS UNE CUVE SPECIFIQUE
AVEC OU SANS EGOUTTAGE par deux bouteilles
a pression inclinées,

' fonctionnant

alternativement
et en paralléte.

CHAUFFAGE PAR ECHANGEUR
A ENVELOPPE D'EAU CHAUDE
fonctionnant par circulation
d'eau chaude a 85/90°C
dans une enveloppe
extérieure (eau recyclée
sur un générateur)

MACERATION
. DYNAMIQUE
ELECTROPOMPE procédé
DE CIRCULATION qui équipe
DE LA VENDANGE les cuves de

déhit ré‘glable macération
par variateur
de vitesse

Air

PRESSURAGE

puis refroidissement des modts

et mise en fermentation.

La clarification préalable

des mo(ts par FILTRE TANGENTIEL
KOCH/BRUNET constitue une
avancée qualitative déterminante.

REFROIDISSEMENT DE LA VENDANGE
puis mise en fermentation classique.
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Appelé aussi THERMOVINIFICATION, ce process permet
entre autre d’éliminer les activités enzymatiques,
notamment les Laccases, pouvant étre apportées par
un mauvais état sanitaire de la vendange.

Le process a comme avantage de séparer la macération
et la fermentation entrainant I'absence de risques de
mauvais gouts possibles, dans les raisins botrytisés.

Les enzymes et les levures étant détruit par la chaleur,
il est indispensable d’en rajouter aux mouts.

Ce systeme de vinification donne des vins plus coloreés.
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Maitrise Fermentaire

La transformation du sucre en alcool est une réaction
exothermique (production de chaleur).

En plus des risques d’arrét de fermentation, une
température importante entraine des pertes d’arome et
peut engendrer I'apparition de golts amer ou herbacé.

De méme une température trop basse peut empécher le
départ en fermentation ou provoquer |'arrét de cette
derniere.

La maitrise fermentaire par le refroidissement ou le
réchauffage des mouts permet de controler la
fermentation pour qu‘elle soit la plus réguliere et la plus
complete possible.
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CHAMBREUR 30 SECONDES

PRODUIT TRAITE

B 20°C
PRODUIT BRUT

EAU CHAUDE

ECHANGEUR A PLAQUES

EAU FROIDE
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Ce process consiste a réchauffer le vin pendant une
certaine durée pour empécher ou supprimer le
développement des micro-organismes (les germes et les
bactéries notamment) dans le vin.

La résistance des micro-organisme et des enzymes
dépendent de la température mais aussi de la durée
d’exposition a celle-ci.

A la différence de la pasteurisation classique, elle a pour
avantage de préserver les qualités organoleptiques du vin
afin qu’il reste le plus proche possible de son état initial.

Le process standard est de chauffer le vin a 75°C pendant
30 secondes.
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La Thermique dans les process de vinification permet
d’assainir la vendange, d’améliorer la fermentation du

molt et de stabiliser le vin.

Inconvénient : Consommation d’énergie.

Avantage : Pas d’intrants.

BRUNET ERTIA

19 rue Nicolas Leblanc
33700 Mérignac

Tel : 0557 92 24 00

contact.ertia.bordeaux@brunet-groupe.fr

BRUNET ERTIA

PAE de la Baume

2 rue Joseph Montgolfier
34290 Servian

Tel : 04 67 32 66 00

contact.ertia.beziers@brunet-groupe.fr
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La Gestion des Microbes par
la Maitrise Thermique.

BRUNET ERTIA

PAE de la Baume

2 rue Joseph Montgolfier
34290 Servian

Tel : 04 67 32 66 00
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MERCI.

Intervenant : Philippe de Cock (Ingénieur Thermicien).
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